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Slow Food Editore

Carissimo Oste,

siamo felici di annunciarti che nella nuova edizione di Osterie d'ltalia, tra i
1656 indirizzi recensiti ¢'eé anche il tuo. Osterie d'Tlalia raggiunge quest’anno
I'importante traguardo delle 30 edizioni.

La guida che dal prossimo 17 settembre sard in tutte le librerie &
completamente nuova nella grafica, ha pil informazioni che in passato e un
formato compatto e perfetto da portare con sé. A non cambiare sono, invece,
il modo di lavorare e l'oggetto della nostra ricerca. Anche quest'anno
abbiamo visitato anonimamente oltre 2000 locali. Abbiamo cercato luoghi
dove I'accoglienza & il cuore dell'esperienza e la cucina & preparala
guardando, con serieta e curiosita, il proprio territorio @ le proprie tradizioni,

Siamo convinli che I'osteria sia un modello di grande valore gastronomico e
culturale, oltre che di successo. C'é di pi: l'osteria oggi & assolutamente
centrale nella scena nistorativa italiana, il biglietto da visita del nostro modo di
intendere il cibo e lo stare a tavola, ma anche il luego in cui si intrecciano
positivamente espressione del territorio, preduzione agroalimentare,
tradizione culinaria e arte dell'accoglienza. E un luogo che racconta
fedelmente le tante sfumature della nostra [talia.

MNoi ¢l mettiamo passione e impegno, rnpagati dalla stima che | letton e
ristoraton continuano a dimostrarci. Se Osterie d'ltalia di anno in anno si
posiziona ai vertici del settore “guide ai ristoranti” per copie vendute, se &
diventata un oggetto familiare e riconoscibile, al punto che in tanti ormai la
chiamano semplicemente “la gialla®, il motive & presto detto: & una guida di
cui il pubblico si fida e che & riuscita a costruire intorno a $é una comunita
di persone che credono con forza nella direzione intrapresa da questo
importante segmento della cucina italiana.

Presentando l'uscita della nuova edizione, abbiamo quindi pensato di fare
cosa gradita inviandoti un'offerta vantaggiosa, pensata esclusivamente per
gli osti. Per noi & un modo per rinsaldare ulteriormente i legami che tengono
insieme questa comunita: acquistare la guida Osterie d'ltalia 2020 per
esporla e distribuirla nel proprio locale o per regalarla ai clienti pid affezionati
&, a nostro avwiso, uno dei tanti modi per sentirsi parte della grande famiglia
delle ostene italiane.



